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Torna alla Fiera di Pesaro «Stilebio»
con Leemann, re della cucina vegana

AGROALIMENTARE

L'eccellenza agroalimentare biolo-
gica ela Fiera di Pesaro si incontra-
no di nuovo per una edizione «stel-
lata». Lo annuncia il Convention
Bureau Terre Ducali che, in colla-
borazione con Ethos Promotion e
Terre Rossini e Raffaello, sabato 3
e domenica 4 maggio organizzera
al quartiere fieristico di Campana-
ra la prima edizione di “StileBio”,
dopo il successo dell’edizione zero
dello scorso settembre. Per Stile-

bio 2014 un ospite d'eccezione: Pie-
tro Leemann (nella foto), chef ali-
mentarista di fama mondiale e fon-
datore del ristorante Joya a Mila-
no, il primo in Europa specializza-

IL 3 E 4 MAGGIO
PRIMA EDIZIONE

CONLO CHEF
ALIMENTARISTA
«§TELLATO»

DI FAMA
INTERNAZIONALE

to in cucing vegetariana e vegana
ad avere ottenuto la Stella Miche-
lin. Sabato 3 maggio alle 9.30 é pre-
visto ['incontro pubblico «L'impor-
tanza di cucinare un cibo sano».
Alle 10.30 "1l biologico si difende”,
tavola rotonda sul tema delle sofi-
sticazioni alimentari a cui, oltre al
presidente di Federbio Paolo Car-
nemolla, al presidente del Consor-
zio-Marche Bio Francesco Torria-
ni, a Sergio Urbinati di Ambiente e
Agricoltura della Regione, parteci-
peranno anche rappresentanti del- .
+ leForze dell'ordine.
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EVENTI SARA’ OSPITE DI “STILE BIO”, IL SALONE DEDICATO ALLA CULTURA VEGETARIANA

Arriva il cuoco vegano stellato

Lo chef Pietro Leeman ¢ atteso per il 3 maggio a Campanara

ILL. CONVENTION Bureau
Terre Ducali in collaborazione
con Ethos Promotion e Terre
Rossini e Raffaello, organizzera
sabato 3 e domenica 4 maggio
al quartiere fieristico di Campa-
narala prima edizione di “Stile-
Bio”, dopo I’edizione zero dello
scorso settembre. Avra anche
un ospite d’eccezione: Pietro
Leemann, chef alimentarista
stellato di fama mondiale e fon-
datore del ristorante Joya a Mi-
lano (il primo ristorante in Eu-
ropa specializzato in cucina ve-
getariana e vegana ad avere otte-
nuto la Stella Michelin). Saba-
to 3 maggio alle ore 9.30 ¢ previ-
sto Iincontro pubblico “I’im-
portanza di cucinare un cibo sa-
no”. «La cultura vegetariana si
sta espandendo — spiega Pie-
tro Leemann — ed iniziative
come StileBio danno un grosso
contributo allo sviluppo di que-
sta tendenza. La Fiera del biolo-
gico di Pesaro, inoltre, & molto
utile nel favorire i produttori
del biologico.

«Dopo il successo del 2013 ab-
biamo deciso di rilanciare I’ap-
puntamento con StileBio per
presentare le eccellenze agroali-
mentari del centro Italia ma an-
che di altre realta territoriali —

0 tratto — fanno sape-
dal Comune - si raccor-
- de _completano i per-
 corsi gi esistenti».

spiega Sandro Innocenti, re-
sponsabile di Ethos Promotion
—. Grazie ai numeri dell’edizio-
ne zero, infatti, siamo stati con-
tattati da produttori provenien-
ti da ogni parte d’Ttalian.

CHEF VEGANO
Pietro Leeman verra a Pesaro

L’obiettivo & incrementare i
quasi 3.500 visitatori e 200 ope-
ratori accreditati (ristoratori, al-
bergatori, gestori di locali) che
hanno visitato gli stand di pitt
di una cinquantina di produtto-
ri biologici. Centrale anche il te-
ma della legalita nella filiera ali-
mentare. Sabato 3 maggio
10.30 ci sara “I1 biologico si di-
fende”, una tavola rotonda sul
tema delle sofisticazioni ali-
mentari a cui, oltre al presiden-

te di Federbio Paolo Carnemol-
la, al presidente del Consorzio
Marche Bio Francesco Torria-
ni, a Sergio Urbinati del servi-

* zio Ambiente e Agricoltura del-

la Regione, parteciperanno an-
che rappresentanti delle forze
dell’ordine che parleranno del-
le possibili truffe legate alla pro-
duzione biologica. Un argo-
mento molto sentito anche alla
luce delle recenti inchieste sul-
le false certificazioni.

OLTRE agli espositori, nelle
due giornate di eventi, ci saran-
no Laboratori, Fattorie didatti-
che, presentazioni. di progetti
di micro filiera regionale agroa-
limentare e tessile, incentri su
come creare un orto-giardino
biologico e “Un giorno da bio”
il primo concorso di cucina per
lescuole alberghiere della regio-
ne Marche dedicato a Gino Gi-
rolomoni. «La concretezza del-
la Fiera e il suo valore aggiunto
per il territorio si fanno con
eventi concreti e significativi
che sappiano fungere da volano
per Dintera economia, soprat-
tutto per il comparto turistico:
Stilebio 2014 ¢ uno di questi»,
spiega Luca Pieri presidente
del Convention Bureau.
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Stile Bio, ’eccellenza raddoppia espositori e spazi

Pesaro

Al quartiere fieristico di Campa-
nara in partenza la seconda edi-
zione di "Stilé Bio", la fiera dedi-
cata all'eccellenza del biologico,
dal 3 al 4 maggio. La manifesta-
zione ideata e organizzata da
Convention Bureau, presieduta
da Luca Pieri, con la collabora-
zione di "Terre di Rossini e Raf-

faello”, quest'anno propone nu-
meri in ascesa. E' infatti raddop-
piato il numero degli espositori,
in prevalenza del pesarese, sia-
mo gia oltre i 50 produttori ri-
spetto alla scorsa edizione ma
anche gli spazi destinati agli.
espositori si sono moltiplicati.
Luca Pieri, coglie l'occasione del-
la presentazione di "Stile Bio"
per lanciare un appello alla Re-
gione. "E' importante che dopo
la campagna elettorale i singoli

comuni ma anche la Regione,
facciano uno sforzo ulteriore af-
finché Convention Bureau abbia
risorse aggiuntive anche dal set-
tore pubblico che serviranno co-
me volano economico. Per la ge-
stione degli spazi del quartiere
fieristico, noi ci siamo. Sono con-
vinto che Campanara € un conte-
nitore importante per generare
indotto economico a favore del
territorio. E' necessaria una ge-
stione capace di catalizzare a Pe-

saro eventi importanti. Al mo-
mento abbiamo in piedi un tavo-
lo con la Regione, affinché Con-
vention Bureau diventi il punto
di riferimento per le Marche,
uno strumento stesso di promo-
zione turistica e del turismo di af-
fari che la Regione pud far pro-
prio ed utilizzare". L'evento "Sti-
le Bio" punta a superare le 3000
presenze dello scorso anno.
Quest'anno, si arricchisce di pro-
duttori biologici provenienti an-

che dal nord e dal sud Italia. Tra
le altre regioni rappresentate a
Campanara, la Basilicata e da
quest'anno la Puglia e 'Abruzzo
ed ancora 'Emilia Romagna e il
Veneto. Ci sara spazio anche per

In crescita di partecipazione
: e interesse-la
manifestazione che si terra
a Pesaro il 3 e 4 maggio

laboratori dedicati tenuti da "bio
chef" della Federazione Italiana
Cuochi, pizzaioli dell'Associazio-
ne pizzaioli marchigiani ed
esperti nella lavorazione del lie-
vito madre rigorosamente bio.
Biologico della provincia che fa
gola anche all'Asia, in particola-
re a Taiwan: due le aziende del

pesarese che apriranno un pun- -

to biologico-artigianale certifica-
toproprioa Taiwan.
{ORIPRODUZIONE RISERVATA
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LANTERVISTA CUOCO VEGETARIANO CON STE

LLA MICHELIN: «lL CIBO FONDAMENTALE PER IL BENESSERE

PR

Piero Leeman, lo chef che nutre anche la coscienza

NUTRIRE LA COSCIENZA: lo

chef Pietro Leemann racconta la

sua cucina che & scelta di vita.
Dieta vegetariana, cosa signi-
fica?
«La dieta vegetariana non prevede
il consumo né di carne né di pesce,
quella vegana invece non prevede
P’assunzione di nessun cibo di ori-
gine animale: inclusi latte, burro,
formaggio e miele. La cucina vege-
tariana segue la natura, i suoi cicli,
conosce le verdure di stagione ¢ le
porta a tavola. Cio che mangiamo
¢ molte importante, la qualitd &
fondamentale per il nostro benes-
sere. Io che cucino mi sento molto
responsabile».
C’é una “dittatura” della cuci-
na nei mass media?
«Questo fenomeno ¢ legato al fatto

che la cucina & Punico ambito in
cui si possa ancora scegliere, rilas-
sarsi in questa societd sincopata.
Ben venga la cultura del cibo ma
non deve essere il cibo spazzatura
quello di cui si parla in Tv e nei
giornali. C’¢ confusione tra cid che
¢ moda e cio che & cultura».

La cucina vegana é una cuci-
na “politicamente corretta’”?
«I vegetariani stanno aumentando
e c’¢ una disillusione verso la pro-
duzione industriale. Il tema & piu

MOTIVATO

«Cé una disillusione verso
la produzione industriale
Ogm? Scelta pericolosa»

che mai attuale: molte delle malat-
tie degenerative sono causate da
una cattiva alimentazione, ricca di
proteine animali e di grassi. E in
Italia i vegetariani rappresentano
ormai un 10-15%, senza contare
gliintolleranti ad alimenti, che au-

mentano sempre pitl. 11 biologico

segue la dieta vegetariana e vega-
na, ¢ una scelta di campo, che in-
clude molti aspetti della vita e
I’ecologia ¢ uno dei primi. Lo stes-
so si puo dire dell’animalismo, pre-
SUppoSto necessario».

Cosa pensa degli Ogm?
«E’ un atteggiamento subdolo e
fuorviante, € stata creata una termi-
nologia senza sperimentare le con-
seguenze per la salute e per 'am-
biente. Stanno addirittura crean-
do P'ogm biologico, I'Ue spinge
perche ’'ogm venga accettato ma ¢
pericoloso € disastroso.

“Nutrire il pianeta” ¢ il tema

di Expo 2015,
«Questo argomento ¢ una sfida cru-
ciale. Come sempre dipende da co-
me verra affrontato. E’ un’opportu-
nitd per operare dei cambiamen-
t». :
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Pits espositori e pit visitatori: successo delle lezioni dello chef Leemann

Stile Bio, la fiera del vivere sano =~
chiude i battenti in netta crescita

LUCASENESI

Pesaro

Chiude con il pieno di presenze
e consensi "Stile Bio" la Fiera de-
dicata all'eccellenza biologica a
chilometro zero. Tante le perso-
ne intervenute tra sabato e do-
menica nel quartiere fieristico
di Campanara. Organizzata da
Convention Bureau i collabora-
zione con Terre Rossini e Raffa-
ello e Ethos Promotion, I'evento
hasaputo attirare tanti visitatori
soprattutto nella giornata di do-
menica dato che il maltempo di
sabato ha limitato la partecipa-
zione e lo spostamento di pesa-
‘Tesi e soprattutto di cittadini
provenienti dall'entroterra. Mi-
gliaia di persone hanno visitato
gli stand delle aziende agricole
biologiche ed acquistato i loro
prodotti, partecipatoai corsi e ai
laboratori didattici, assistito ai
convegni e alle tavole rotonde.

34 MAGGIO 2014 W FIERA DI PESARG @

Tanto da vedere ma soprattutto
da sapere perché sul biologico
I'informazione ¢ particolarmen-
te importante. Molto apprezza-
te dal pubblico anche le lezioni
"L'importanza di cucinare un ci-

Lo chef stellato Michelin Pietro Leemann

bosano” tenuta dallo chef stella-

to Michelin Pietro Leemann e
"Vivere senza dieta, conoscendo
le regole e se stessi" della nutri-
tion coach Letizia Saturni e i
convegni "Il biologico si difen-

1]

de" e "Gat. L'unione fa....Grup-
poacquisto terreni”,

Superate dunque le 3.500 pre-
senze dell'edizione zero. Nei due
giorni di fiera si sono raggiunte
almenole 4.500 presenze. Sono
stati 250 invece gli operatori ac-
creditati: hotel, ristoratori, agri-
turismi e commercianti agroali-
mentari che si sono registrati e
hanno partecipato alla fiera per
conoscere l'offerta dei produtto-
ri. I prodotti biologici insomma
stanno acquistando sempre pill
interesse anche nel nostro terri-
torio dove ci sono eccellenze in
questo ambito in zone come Iso-
ladel Piano. "Il Piano industriale
di Stile Bio sta seguendo il suo
corso: abbiamo registrato un in-
cremento consistente di visitato-
ri e di produttori che hanno par-
tecipato alla manifestazione -
spiega il presidente del Conven-
tion Bureau Luca Pieri - Siamo
contenti del fatto che I'iniziativa
sia stata un'ottima leva economi-
ca per la cittd e per due settori
strategici per la crescita del ter-
ritorio, come quelli dell'agricol-
tura e del turismo. Ma non ci fer-
miamo qui. Siamo gia al lavoro
per costruire l'edizione del pros-
simo anno: Stile Bio 2015".

~ ORIPRODUZIONERISERVATA




RASSEGNA TV E RADIO

(locali e nazionali)

19 aprile 2014 - RADIO PRIMARETE (Pesaro)
Intervista a Luca Pieri, Presidente di Convention Bureau Terre Ducali
Link: https://soundcloud.com/mattia-ferri-1/stile-bio-leccellenza-biologica-su-radio-prima-rete

2 maggio 2014 — RADIO RAI DUE
segnalazione dell’evento nel corso della trasmissione “Decanter”
Link: http://www.decanter.rai.it/dl/portaleRadio/media/Contentltem-9289dd22-b28f-4514-a5c2-6aed90c49318.html (minuto 5:55)

2 maggio 2014 — RAI DUE
segnalazione dell’evento all’'interno della rubrica “Tg2 Eat Parade”
Link: http://www.tg2.rai.it/dl/tg2/RUBRICHE/PublishingBlock-b23b19f4-eebl-4f4f-a2ff-745741488706.html| (minuto 7:40)

3 maggio 2014 — RAI TRE

Edizione TGR delle ore 14:00 (titoli e servizio) e delle ore 19:30 (servizio)

Link: http://www.rai.tv/dl/RaiTV/programmi/media/Contentltem-1c27b036-b102-4402-a5d7-6c81368b10da-tgr.html#p=1 (titoli di testa e minuto 11:58)
Link: http://www.rai.tv/dl/RaiTV/programmi/media/Contentltem-94b2ceb7-66e3-44c7-8409-c0b221dc3d94-tgr.html#p=1 (minuto 17:40)

3 maggio 2014 - RADIO RAI UNO

nel corso della trasmissione “La Terra: dal Campo alla Tavola” diretta telefonica con Francesco Torriani (Presidente del Consorzio Marche Bio) e Paolo Carnemolla
(Presidente Federbio) ospiti della tavola rotonda “Il Biologico si difende!”

Link: http://www.radiol.rai.it/dl/portaleRadio/media/Contentltem-c8e5b953-e774-4caa-abac-e068ce2acde3.html#



https://soundcloud.com/mattia-ferri-1/stile-bio-leccellenza-biologica-su-radio-prima-rete
http://www.decanter.rai.it/dl/portaleRadio/media/ContentItem-9289dd22-b28f-4514-a5c2-6aed90c49318.html
http://www.tg2.rai.it/dl/tg2/RUBRICHE/PublishingBlock-b23b19f4-eeb1-4f4f-a2ff-745741488706.html
http://www.rai.tv/dl/RaiTV/programmi/media/ContentItem-1c27b036-b102-4402-a5d7-6c81368b10da-tgr.html#p=1
http://www.rai.tv/dl/RaiTV/programmi/media/ContentItem-94b2ceb7-66e3-44c7-8409-c0b221dc3d94-tgr.html#p=1
http://www.radio1.rai.it/dl/portaleRadio/media/ContentItem-c8e5b953-e774-4caa-abac-e068ce2ac4e3.html

RASSEGNA WEB

La Stampa on line
http://lastampa.it/2014/04/29/societa/cucina/notizie/attualita/stile-bio-TVM{MjDygXSEYjlzUi3PRO/pagina.html

PU24 Portale informazione Pesaro
http://www.pu24.it/2014/04/28/stile-bio-culla-biologico-pesaro/

Appuntamento con il gusto
http://www.appuntamentoconilgusto.it/stile-bio-pesaro/

Adessocucina
http://www.adessocucina.com/news cucina/articolo.php?code=2014042812041792936141

Cucina-naturale.it
http://www.cucina-naturale.it/eventi&filterD=2014-05-22

Fanoinforma.it
http://www.fanoinforma.it/Eventi/art39245/3 maggio 14/Pesaro inaugurata stile bio 2014.html

lovivogreen.com
http://www.iovivogreen.com/index.php/2014/03/stile-bio/

ADNKronos
http://www.adnkronos.com/IGN/Sostenibilita/Appuntamenti/Lo-Stile-Bio-in-fiera-a-Pesaro 321304991405.html

BIOBank
http://www.biobank.it/it/BlO-appuntamenti.asp

Fai.informazione.it
http://fai.informazione.it/p/C860130E-3AA1-4E20-8C7A-7D539B6954AA/Stile-Bio-2014-un-innovativo-concorso-di-cucina-bio

Notiziario Agro-meteorologico (Marche)
http://www.meteo.marche.it/notiziario/archivio/nopu417.pdf



http://lastampa.it/2014/04/29/societa/cucina/notizie/attualita/stile-bio-TVMfMjDygXSEYjIzUi3PRO/pagina.html
http://www.pu24.it/2014/04/28/stile-bio-culla-biologico-pesaro/
http://www.appuntamentoconilgusto.it/stile-bio-pesaro/
http://www.adessocucina.com/news_cucina/articolo.php?code=2014042812041792936141
http://www.cucina-naturale.it/eventi&filterD=2014-05-22
http://www.fanoinforma.it/Eventi/art39245/3_maggio_14/Pesaro_inaugurata_stile_bio_2014.html
http://www.iovivogreen.com/index.php/2014/03/stile-bio/
http://www.adnkronos.com/IGN/Sostenibilita/Appuntamenti/Lo-Stile-Bio-in-fiera-a-Pesaro_321304991405.html
http://www.biobank.it/it/BIO-appuntamenti.asp
http://fai.informazione.it/p/C860130E-3AA1-4E20-8C7A-7D539B6954AA/Stile-Bio-2014-un-innovativo-concorso-di-cucina-bio
http://www.meteo.marche.it/notiziario/archivio/nopu417.pdf

Istituto Alberghiero Panzini (Senigallia)
http://Inx.panzini-senigallia.org/triple/studenti-e-genitori/alunni-del-panzini-di-senigallia-vincitori-di-concorso-alla-fiera-marchigiana-stile-bio-2014.html

Altro Giornale Marche
http://www.altrogiornalemarche.it/index.php?option=com content&view=article&id=5395:gli-allievi-del-panzini-di-senigallia-vincitori-di-concorso-alla-fiera-
marchigiana-stile-bio-2014&catid=56:senigallia-eventi&Itemid=101

Conoscere il Biologico (Regione Marche)
http://conoscereilbiologico.regione.marche.it/index.php?option=com content&view=article&id=179:stilebio-2014&catid=4:slideshow

Agroalimentare news
http://www.agroalimentarenews.com/succedeoggi-file/Stile-Bio.htm

Alternativa Sostenibile
http://www.alternativasostenibile.it/articolo/stile-bio-2014-un-innovativo-concorso-di-cucina-bio-.html



http://lnx.panzini-senigallia.org/triple/studenti-e-genitori/alunni-del-panzini-di-senigallia-vincitori-di-concorso-alla-fiera-marchigiana-stile-bio-2014.html
http://www.altrogiornalemarche.it/index.php?option=com_content&view=article&id=5395:gli-allievi-del-panzini-di-senigallia-vincitori-di-concorso-alla-fiera-marchigiana-stile-bio-2014&catid=56:senigallia-eventi&Itemid=101
http://www.altrogiornalemarche.it/index.php?option=com_content&view=article&id=5395:gli-allievi-del-panzini-di-senigallia-vincitori-di-concorso-alla-fiera-marchigiana-stile-bio-2014&catid=56:senigallia-eventi&Itemid=101
http://conoscereilbiologico.regione.marche.it/index.php?option=com_content&view=article&id=179:stilebio-2014&catid=4:slideshow
http://www.agroalimentarenews.com/succedeoggi-file/Stile-Bio.htm
http://www.alternativasostenibile.it/articolo/stile-bio-2014-un-innovativo-concorso-di-cucina-bio-.html

